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Kurzbeschreibung

Urspriingliches Brot mit bestem Aroma und unvergleichlicher Qualitét selber backen? Lutz Geilller,
Deutschlands erfolgreichster Brot-Blogger, verrét das Geheimnis seiner Kunst. Im Infoteil des Buches
erfahren Sie ales Uber die traditionelle Brotbackkunst mit langer Teigfuhrung und sehr wenig Hefe,
auRerdem ausfUhrliches Hintergrundwissen zu Zutaten, Zubehor, Grundbegriffen, Techniken zum Kneten
und Formen, Faustregeln und zur praktischen Umsetzung im Alltag. Kérnerbrot, Roggenbrot, Baguette und
Brétchen: Hier finden Sie Uber 40 Rezepte flr jeden Anspruch, fur Einsteiger, Fortgeschrittene und Konner,
die sich inspirieren lassen mdchten. Mehr erfahren Sie unter

http://www.brotbackbuch.de. Uber den Autor und weitere Mitwirkende

Lutz Geifller ist urspriinglich Geologe. Er entwickelt als Selbststandiger Rezepte fir das Gastronomie- und
Béackerhandwerk, schreibt Backbticher, gibt Brotbackkurse und hofft auf eine Riickkehr des traditionellen
Béackerhandwerks. Seine Backergebnisse und Rezepte verdffentlicht er auf www.ploetzblog.de.
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